
	  
	  
	  

	  
d’bali	  Asian	  Bistro	  is	  proud	  to	  be	  a	  local,	  family-‐owned	  small	  
business.	   Owners	   Jeannie	   &	   Tony	   Choi	   welcome	   you	   as	  
friends,	  and	  appreciate	  the	  opportunity	  to	  serve	  you!	  
	  
This	   is	   a	   dream	   come	   true	   for	   Mama	   Jeannie,	   who	   in	   a	  
previous	   career	   in	   the	   corporate	   hotel	   industry,	   lived	  
throughout	  Southeast	  Asia	  where	  she	  fell	   in	   love	  with	  the	  
beautiful	  culture	  &	  exotic	  flavors	  of	  the	  region.	  
	  
For	  many	  years,	  the	  world-‐traveling	  Chois	  have	  shared	  their	  
incredible	  experiences	  with	  friends	  &	  family	  through	  their	  
food	  &	  hospitality.	  Now,	  they	  are	  so	  excited	  to	  be	  able	  to	  
share	  them	  with	  YOU!	  
	  
We	  love	  our	  community	  &	  gratefully	  offer:	  
	  
10%	  DISCOUNT	  -‐	  U.S.	  Military,	  Alaska	  Air	  Group	  
Employees,	  &	  Students	  with	  Valid	  ID	  
	  
	  
Thank	  you	  for	  visiting	  us	  today!	  
	  
	  
	  
	  

RESERVATIONS,	  TO-‐GO	  ORDERS,	  &	  CATERING	  
	  

(509)	  230-‐8629	  
	  

12924	  W.	  Sunset	  Hwy,	  Suite	  6	  
Airway	  Heights,	  WA	  99001	  

	  
	  

HOURS,	  MENU,	  &	  SOCIAL	  MEDIA	  
	  

www.dbaliasianbistro.com	  
	  

DRINKS	  
	  
Fountain	  Sodas	  (Free	  Refills)	  -‐	  $2.50	  
Coke,	  Diet	  Coke,	  Sprite,	  Fanta	  Orange,	  Dr.	  Pepper,	  or	  
Raspberry	  Iced	  Tea	  
	  
Calamansi	  Citrus	  Juice	  -‐	  $3	  
	  
Saigon	  Iced	  Coffee	  or	  Thai	  Iced	  Tea	  -‐	  $3.50	  
	  
Kids	  Organic	  Milk	  or	  Juice	  -‐	  $2	  
	  
Hot	  Tea	  or	  Coffee	  -‐	  $2.50	  
(Only	  $1	  When	  Ordered	  w/	  Dessert)	  
	  
	  
BEER	  &	  WINE	  
	  
Domestic	  Beer	  -‐	  $4	  
	  
Import	  &	  Specialty	  Beer	  -‐	  $4.50	  
	  
Wine	  (glass)	  -‐	  $5	  
	  
Sake	  (hot)	  -‐	  $5	  
	  
Soju	  -‐	  $10	  
	  
	  
	  
DESSERT	  
	  
10%	  OF	  DESSERT	  PROFITS	  WILL	  BE	  DONATED	  TO	  LOCAL	  
ANIMAL	  RESCUE	  CHARITIES	  
	  
d’bali	  Signature	  Cheesecake	  (V)	  -‐	  $5	  
w/	  Mango	  Coulis	  Sauce	  &	  Whipped	  Cream	  
	  
Passion	  Fruit	  Panna	  Cotta	  (GF,	  V)	  -‐	  $5	  
w/	  Salted	  Caramel	  Sauce	  
	  
Coconut-‐Lime	  Ice	  Cream	  (GF,	  Vg)	  -‐	  $4.50	  
Hand-‐Crafted	  by	  The	  Scoop	  Spokane	  
	  
Forbidden	  Rice	  Pudding	  (GF,	  V)	  -‐	  $5	  
Served	  w/	  Vanilla	  Ice	  Cream	  
	  
Hawaiian	  Butter	  Mochi	  (GF,	  V)	  (2	  pcs)	  -‐	  $3	  
	  

STARTERS	  
	  
d’bali	  Signature	  Chicken	  Wings	  (6	  pcs)	  -‐	  $8	  
Crispy	  wings	  tossed	  in	  our	  addictive	  caramelized	  sauce,	  
topped	  w/	  garlic	  chips,	  cilantro,	  &	  lime	  (peanuts	  optional)	  
	  
Crabby	  Patty	  (8	  pcs)	  -‐	  $8	  
Our	  hand-‐made	  take	  on	  the	  classic	  favorite	  of	  Krab	  &	  
cream	  cheese	  won	  tons,	  served	  w/	  homemade	  sweet	  chili	  
sauce	  
	  
Homemade	  Thai	  Sausage	  (GF)	  -‐	  1:	  $6	  or	  2:	  $10	  
Mama’s	  homage	  to	  Northern	  Thailand’s	  Isan	  traditional	  
food	  is	  grilled	  &	  full	  of	  aromatics	  &	  herbs	  –	  tangy	  &	  savory!	  
	  
Smoked	  Pork	  Crispy	  Spring	  Rolls	  (8	  pcs)	  -‐	  $7	  
Our	  BBQ	  pork	  is	  smoked	  in-‐house,	  then	  wrapped	  w/	  fresh	  
green	  onion	  &	  fried	  to	  golden	  perfection!	  Served	  w/	  
homemade	  sweet	  chili	  sauce	  
	  
Veggie	  Spring	  Rolls	  (8	  pcs)	  (Vg)	  -‐	  $7	  
Light	  &	  crispy,	  served	  w/	  homemade	  sweet	  chili	  sauce	  
	  
	  
	  
SALADS	  
	  
Banana	  Blossom	  Salad	  (GF,	  V)	  -‐	  $8	  
Mama’s	  Vietnamese-‐style	  Asian	  slaw	  of	  fresh	  veggies	  &	  
tender	  banana	  blossoms,	  tossed	  in	  a	  citrus	  dressing	  &	  
artfully	  presented	  in	  colorful	  outer	  “petals”	  of	  blossom.	  	  
	  
Som	  Tum	  Green	  Papaya	  Salad	  (GF,	  VP)	  -‐	  $8	  
Fresh	  green	  papaya	  salad	  w/	  green	  beans	  &	  tomato,	  
dressed	  in	  fragrant	  Central	  Thai-‐style	  lime	  sauce	  
(Traditional	  Peanuts,	  Dried	  Shrimp,	  &	  Spicy	  Thai	  Chili,	  
available	  by	  request)	  
	  
Lucky	  Buddha	  Rolls	  (GF,	  VP,	  VgP)	  (2)	  -‐	  $7.50	  
(Shrimp	  +$1)	  -‐	  Fresh	  Summer	  Rolls	  w/	  7	  different	  veggies,	  
pineapple,	  &	  your	  choice	  of	  pork	  or	  tofu,	  or	  shrimp	  (+$1)	  –	  
No	  Noodle	  Fillers!	  Served	  w/	  Trio	  of	  d’bali	  Sauces	  –	  
Peanut,	  Sweet	  Chili,	  &	  Chili-‐Garlic	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  



SOUPS	  &	  CURRY	  
	  
Tofu	  &	  Veggie	  Soup	  (GF,	  V)	  -‐	  $11	  
(Beef,	  Chicken,	  Pork	  +$1;	  Shrimp	  +$2)	  –	  Our	  12-‐hour	  broth	  
is	  Umami	  in	  a	  bowl!	  Excellent	  vegetarian	  option,	  or	  add	  
your	  choice	  of	  protein	  for	  an	  umami	  overload!	  Served	  in	  
traditional	  earthenware	  
	  
Famous	  Boat	  Noodle	  Soup	  -‐	  $11	  
(Served	  w/	  Beef;	  Shrimp	  +$2)	  –	  Our	  homage	  to	  this	  Thai	  
classic	  is	  described	  by	  our	  customers	  as	  “to-‐die-‐for”	  &	  the	  
“Thai	  cousin	  to	  pho”	  and	  is	  made	  w/	  11	  different	  herbs	  &	  
our	  rich	  bone	  broth.	  Served	  traditionally,	  w/	  thin-‐sliced	  
beef	  brisket	  &	  meatballs,	  unless	  otherwise	  specified.	  	  
	  
Special	  Spring	  Green	  Curry	  (GF,	  VP)	  -‐	  $11	  
(Choice	  of	  Meat	  or	  Tofu;	  Shrimp	  +$2)	  –	  Mama’s	  curry	  is	  
made	  fresh,	  in	  small	  batches	  and	  is	  truly	  reflected	  in	  it’s	  
vibrant	  flavor!	  Thai	  holy	  basil	  &	  other	  aromatics	  
punctuates	  the	  rich	  smoothness	  of	  coconut	  milk	  &	  veggies.	  	  
	  
	  
NOODLES	  
	  
Hokkien	  Mee	  -‐	  $13	  
Two	  types	  of	  noodles,	  bean	  sprouts,	  onions,	  wok-‐fired	  
Singaporean	  Hawker-‐Style,	  imparting	  a	  hint	  of	  smokiness	  
to	  the	  classic	  Pork	  &	  Shrimp	  flavor!	  
	  
Char	  Kway	  Teow	  (VP)	  -‐	  $11	  
(Choice	  of	  Meat	  or	  Tofu;	  Shrimp	  +$2)	  –	  Iconic	  Southeast	  
Asian	  stir-‐fried	  rice	  noodle	  dish	  is	  a	  top	  seller,	  popular	  in	  
Malaysia,	  Singapore,	  Brunei	  &	  Indonesia.	  
	  
	  
FRIED	  RICE	  
(Choice	  of	  Meat	  or	  Tofu;	  Shrimp	  +$2)	  
	  
Nasi	  Goreng	  (GFP,	  VP)	  -‐	  $11	  
Fine-‐diced	  potatoes,	  peppers,	  carrot,	  &	  traditional	  kecap	  
manis	  sweet	  soy	  sauce,	  &	  topped	  w/	  the	  ubiquitous	  runny	  
egg	  over	  top!	  
	  
Kim	  Chi	  (GFP,	  VP)	  -‐	  $11	  
Mama’s	  flavor-‐packed	  aged	  kim	  chi,	  premium	  sesame	  oil	  &	  
pork	  (unless	  otherwise	  specified),	  served	  homestyle	  and	  
topped	  w/	  an	  egg	  –	  Great	  as	  an	  entrée	  or	  as	  a	  side	  to	  
share!	  
	  

HOUSE	  SPECIALTIES	  
	  
Adobo	  Pork	  -‐	  (L)	  $10	  |	  (D)	  $14	  
Mama’s	  homage	  to	  the	  countless	  varieties	  of	  adobo	  
served	  in	  the	  Philippines	  features	  bay	  leaf,	  garlic,	  whole	  
peppercorns,	  suka	  vinegar,	  soya	  sauce,	  &	  a	  few	  secret	  
ingredients!	  
	  
Garlic	  Chicken	  -‐	  (L)	  $9.50	  |	  (D)	  $14.50	  	  
Succulent	  pieces	  of	  crispy	  chicken	  breast,	  sweet	  pineapple,	  
&	  kaffir	  lime,	  tossed	  in	  our	  flavorful	  caramelized	  sauce,	  
then	  topped	  w/	  garlic	  chips.	  
	  
Bulgogi	  Beef	  -‐	  	  (L)	  $10	  |	  (D)	  $16	  
Thin-‐sliced,	  lean	  beef	  marinated	  in	  our	  family’s	  secret	  
sauce,	  then	  woke-‐fired	  w/	  fresh	  veggies	  
	  
Classic	  Stir-‐Fry	  w/	  Veggies	  (V)	  -‐	  $11	  
(Choice	  of	  Meat	  or	  Tofu;	  Shrimp	  +$2)	  
	  
	  
	  
SEAFOOD	  
	  
Clam	  Soup	  w/	  Lemongrass	  (GF)	  -‐	  $14	  
Light	  &	  refreshing	  broth	  accented	  w/	  citrus,	  ginger	  &	  
fragrant	  lemongrass	  	  
	  
Crispy	  Fish	  or	  Shrimp	  in	  Tamarind	  Sauce	  -‐	  $17	  
Upon	  Availability	  –	  Mama’s	  zesty	  tamarind	  sauce	  is	  tangy,	  
yet	  sweet	  and	  perfectly	  compliments	  your	  choice	  of	  
protein!	  
	  
Coconut	  Garlic	  Prawns	  -‐	  $17	  
Crispy	  shrimp	  w/	  butter,	  garlic,	  toasted	  coconut,	  &	  fresh	  
curry	  leaves	  on	  a	  bed	  of	  veggies	  
	  
	  
	  
BBQ	  -‐	  GRILLED	  
	  
Kai	  Yang	  Chicken	  -‐	  (Half)	  $10	  or	  (Whole)	  $16	  
Mama’s	  street	  food-‐style	  Thai	  grilled	  chicken	  
	  
Bombay	  Chicken	  -‐	  (L)	  $10	  |	  (D)	  $15	  
Twice-‐marinated	  for	  ultimate	  flavor	  &	  tenderness	  –	  our	  
boneless,	  butterflied	  chicken	  is	  accented	  by	  soy,	  garlic,	  
smoked	  paprika,	  lime,	  garam	  masala.	  
	  

Kor	  Moo	  Yang	  Thai	  Pork	  -‐	  (L)	  $9.50	  |	  (D)	  $15	  
Thai	  BBQ	  pork	  loin	  marinated	  in	  traditional	  way,	  
chargrilled,	  then	  served	  w/	  fragrant	  nam	  jin	  jaew	  sauce,	  
cilantro,	  &	  toasted	  jasmine	  rice	  
	  
Singapore	  BBQ	  Pork	  Ribs	  -‐	  (L)	  $10	  |	  (D)	  $16	  
Baby-‐back	  ribs,	  smoked	  low	  &	  slow,	  served	  w/	  steamed	  Yu	  
Choy	  greens,	  &	  luscious	  egg	  noodles	  
	  
Kalbi	  Beef	  Short	  Ribs	  -‐	  (L)	  $12	  |	  (D)	  $17	  
Grilled,	  bone-‐in,	  &	  cross-‐cut,	  then	  marinated	  in	  small	  
batches	  of	  our	  secret	  sauce	  of	  rich	  soy,	  sesame,	  garlic,	  
fresh	  citrus,	  pineapple,	  &	  aromatics	  –	  the	  best	  KBBQ	  in	  
town!	  	  
	  
	  
SIDES	  
	  
Ssam	  Lettuce	  Wraps	  Set	  (GF,	  V)	  -‐	  $3.50	  
Includes	  Ssamjang	  Dipping	  Sauce	  
Excellent	  w/	  Kalbi,	  Bulgogi,	  Bombay	  Chicken,	  Kor	  Moo	  
Yang,	  Garlic	  Chicken,	  Pork	  Adobo,	  or	  Crispy	  Spring	  Rolls	  
	  
Steamed	  Veggies	  (GF)	  -‐	  $4	  
	  
Brown	  Rice	  or	  Coconut	  Rice	  (GF)	  -‐	  $3	  
	  
Side	  Order	  Fried	  Rice	  or	  Noodles	  -‐	  $4	  
	  
Extra	  Meat,	  Veggies,	  or	  Tofu	  -‐	  $3	  |	  Shrimp	  -‐	  $4	  
	  
Traditional	  Banchan	  Side	  Dishes	  Set	  
(Complimentary	  w/	  ALL	  Main	  Dishes	  Ordered)	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
We	  Use	  ONLY	  Organic	  Tofu	  &	  Non-‐GMO	  Rice	  
L	  =	  Lunch	  M	  –	  F:	  11AM	  –	  2:30PM	  |	  D	  =	  Dinner	  
GF	  =	  Gluten	  Free	  |	  V	  =	  Vegetarian	  |	  Vg	  =	  Vegan	  
+P	  =	  Possible	  (GFP,	  VP,	  VgP)	  


